Géateau aux amandes

Ingrédients :
1 verre de sucre + 1 verre de farine par ceuf
des amandes

Mélanger le sucre et les ceufs jusqu au blanchiaeld pate, puis rajouter la farine, bien
tourner
Enfourner dans un plat beurré et fariné, aprées aamuté les amandes

Four feu moyen, pendant une demi heure (la meridgiteéétre formée sur le dessus)



